Majsbrod

6-8 portioner

Virm ugnen till 175°C. Blanda samman majsmjol, salt och bikarbonat.
Stéll det t sidan.

Vispa ihop dgg med filmjolk och smélt smoret i en separat bunke. Ror dirpa ner alltsammans
i mjolblandningen. Tillsétt &ven majs, griadde och jalapenos.

Placera en gjutjarnspanna i ugnen nagra minuter. Hill dédrefter halva smeten i pannan. Stro
over osten och hill sedan pa resterande smet. Gradda i 30-35 minuter eller tills majsbrodet
blivit gyllenbrunt och kénns fast.Servera majsbrodet uppskuret i fina bitar.

2 Y2 dl majsm;jol

Y5 tsk salt

Y4 tsk bikarbonat

2 dgg

1 %4 dl filmjolk

Cirka 50g smilt smor

1 3% dl majskorn

1 Y dl gridde

2 urjirnade och finhackade jalapénos ( jag korde utan)
2 V42 dl riven herrgardsost eller cheddar
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