Hedvigs Adel Pastasés!
4 porttioner

1msk Margarin

1 pressad vitlok

1 gul 16k

450 g falukorv

1 burk skivade champinjoner (100g)
75 g adelost

4 msk tomatpuré
2 buljungtarning
2 dl vatten

2 dl graddfil

2 krm oregano

1 krm svartpeppar

Sa har gar du till viga.

Skala och hacka Iéken, skar falukorven i tarningar och adelosten i

O, .. -
smatarningar.

Hetta upp margarinet i en tjockbottnad gryta och fras vitléken, I6ken och

falukorven i ca 5 minuter.

Tillsétt champinjoner med spad, adelosten, tomatpuré, buljongtarning och
vatten, 1at smakoka tills osten smaélter. Hall i graddfilen och I3t sedan
sasen koka en liten stund. Smaksé&tt med oregano och peppar.

Servera med bandspagetti.

Man kan byta ut falukorven mot kyckling eller quorn.

Tack "Hedvig”



